
Speiseplan KW 37 

 Montag,07.09.26 - Freitag,11.09.2026 

 

 
Montag: 

 
Cordon bleu von Geflügel a,c,g,2,3,4 mit Kartoffel-Rösti a,c, Rahmsauce 

g,i,l,a,f und Kaisergemüse a 

 

 

Obst der Saison 
 

 

 

Dienstag: Rindergulasch i,l,a,f mit Salzkartoffelng Blattsalat und Joghurtdressingg 
 
 

Milchreis g mit Zimt und Zucker 
 

 

 

Mittwoch: Tortellini a,c,g mit Käse-Sahnesauce g,i,l, Blattsalat und Hausdressing j 
 

 

Pfirsichhälfte mit Joghurt g,1 
 

 

 

Donnerstag: Natur-Putenschnitzel „Hawaii“ mit Ananas und Käse g, Tomaten-
Currysauce i,l,, Wildreis und Brokkoli g 

 

Kirschgrütze mit Vanillesauce a,c,g,h,a,a1 

 

 

 

 

Freitag: Eier c mit Senfsauce a,a1,j,l,i, Kartoffelpüree g und Blattspinat a,c,g,j 
 

Vanillequark-Creme g,11 

 

 

 

Allergenauszeichnung / Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 11 = mit Zuckerart(en) und Süßungsmittel(n), 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit 
Antioxidationsmittel, 4 = mit Phosphat, 5 = mit Süßungsmitteln, 6 = mit Geschmacksverstärker, a = Glutenhaltiges Getreide, a1 = Weizen, c = Eier 

und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, f = Soja und Sojaerzeugnisse, g = Milch und Milcherzeugnisse einschl. Laktose, h = 
Schalenfrüchte und Erzeugnisse, h1 = Mandeln, h2 = Haselnüsse, i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j = Senf und Senferzeugnisse, l = 

Schwefeldioxide/Sulfite, w3 = Walnüsse - Änderungen vorbehalten. Die Heimatküche wünscht Ihnen einen guten Appetit Bei Fragen zu den 
enthaltenen Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal. 


